CASEIFICIO

eperting

la Baita Piemontéese

Tradizione casearia dal 1930

SCHEDA TECNICA PRODOTTO:
BURRO 1000g "BAITA AZZURRA"

Caratteristiche del prodotto

Codice Articolo BU1000BAITAAZZ
Formato 1000g
Definizione prodotto ottenuto da crema di latte vaccino e da crema di siero di latte vaccino
Colore varia a seconda delle stagioni: da un bianco o giallo tenue in inverno ad un giallo
piu intenso in estate
Aroma caratteristico
Consistenza spalmabile
Ingredienti
Panna

Burro grezzo

ALLERGENI: LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE

Caratteristiche microbiologiche

Listeria monocytogenes

assente in25g

Salmonella spp

assente in25g

Stafilococchi coagulasi positivi

<100 UFC/g

E.coli

<100 UFC/g

Enterotossina stafilococcica

non rilevabile in 25 g

Valori nutrizionali medi per 100g di prodotto

Valore energetico 3091 kJ - 752 kcal
Grassi 83,19g
di cui acidi grassi saturi 57,23 g
Carboidrati 0,460 g
di cui zuccheri 0,27 g
Proteine 0,300 g
Sale* 0,02g

* il sale contenuto & dovuto esclusivamente al Sodio naturalmente presente

Shelf life e modalita di conservazione

Temperatura

da0°Ca+4°C

Shelf life

120 giorni

Imballo

(cartoni da 10 kg)

Ogni panetto viene incartato singolarmente con incarto per alimenti "Baita azzurra". Ogni cartone contiene 10 panetti

Codice EAN panetto: 8005178100035

Codice EAN cartone: 8005178000533

EPAL da 60 cartoni




